
Données techniques

Blanc de Gris

IGP Coteaux d'Ensérune

Grenache Gris 100%

Roches sédimentaires associant grès et marnes sableuses

Haute Valeur Environnementale

Vignes 10aine d'années

12.5% vol

Dégustation & Accords

8-10°C pour apprécier la trame aromatique

Robe : Couleur pâle aux reflets verts
Nez : fin et parfumé sur des notes florales, finement
citronnées, minérales
Bouche : douce et fraîche, finale sapide et minérale

Parfait pour servir sur des coquillages, crustacés,
poissons et viandes à chair blanche, accompagnera à
merveille des salades d'été, fromages de chèvre ou de
brebis

Cuvée "Les Grenaches"
2020


