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Cuvée "LINIUM” SOUSTRES
2021

Nouvelle Cuvée
=
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Données techniques

IGP Coteaux d’Ensérune

®
Q

Grenache Gris 100%

Z Vignes d’une 10aine d’années

Roches sédimentaires associant gres et marnes sableuses

Haute Valeur Environnementale

% 13% vol

Apres les fermentations alcoolique et malolactique, un
o, élevage avec une macération de bois de chéne francais
cenologiques sélectionnés, pendant 6 mois

‘ Garde de 5 a 6 ans. Pour apprécier les arobmes de Linium
Blanc, il est préférable de le déguster qu’a partir de 2023

T % Degustation & Accords
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ﬁ 8-10°C pour apprécier la trame aromatique

‘ Robe : jaune pale avec des reflets dorés
Nez : fruit a chaire blanche avec des touches beurrées
& Bouche : fraiche et belle matiére apporté par son élevage

tempéré, reste frai et fruité

COTEAUX D’ENSERUNE

R Parfait pour servir sur des viandes blanches ou des poissons
& .. Cuitent au beurre. Accompagnera a merveille des fromages a
l X pate dure légerement affiner




